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v Herstellungsmethoden und Dosage wie bei Sekt aus weifien Trauben.

v Rosé als Grundwein.

v Aus allen in Osterreich zugelassenen roten Sorten.

v Hauptséchlich Zweigelt, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon.

v Spezialitat: Schilchersekt aus der steirischen Blauen Wildbacher-Traube
v Jahrgangssekt nur in den besten Jahren.

WEINGUT STEININGER, LANGENLODIS

CABERNET SAUVIGNON ROSE SEKT BRUT 2015

Das Weingut Steininger braucht man wirklich nicht mehr vorzustellen, be-
eindruckend ist das unentwegte Bestreben, dsterreichischen Sekt noch
besser und ausdrucksvoller zu interpretieren. Und dabei ist Karl Steininger
weltoffen, verfolgt aber seine Grundsétze weiterhin konsequent und das
zu Recht. Ein guter Sekt braucht als Grundlage ebenso einen guten Wein,
und darauf kommt es schlussendlich an. Der Schwerpunkt wird weiterhin
auf reinsortige weiBe Rebsortensekte aus seinen um Langenlois liegenden
Rieden, teils mit Lagenangaben, gelegt. Das Gleiche gilt fiir die roten Sorten
Zweigelt und Pinot Noir sowie einen anspruchsvallen Rosé aus Cabernet-
Sauvignon-Trauben, der wie letztes Jahr auch mit dem 2015er wieder
unschlagbar ist. Es gibt auch wieder was Neues im Hause Steininger: die
.Methode elementar”. Dabei wird der Grundwein in der ersten Garung ge-
stoppt und unfiltriert mit eigener selektionierter Hefe in der Flasche zum
zweiten Mal vergoren. Der Zucker kommt ausschlieBlich aus der Traube.
Nach der Hefelagerung wird der Sekt blank geriittelt. Beim Enthefen wird
vollkommen auf die Dosage verzichtet. Den Oxidationsschutz bildet aus-
schlieBlich die natirliche Kohlensaure. Der Sekt hat eine satte goldgelbe
Farbe und hat ein anderes, spannendes, ,elementares* Geschmacksbild.
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